WILLKOMMEN IM CALVA
BENVENUTI AL CALVA

Der Name Calva. Das Calva tragt einen Namen, der eng mit der Vinschger Geschichte verbunden
ist.

,Calven”, r&étoromanisch ,,Chalavaina”, ist die Talenge, die das MUnstertal (Schweiz) vom Vinschgau
trennt. Als Calven-Wald (ugs. Calva-Wald) bezeichnet man den Wald dieser Talenge bei Laatsch.
Bekannt ist auch die Schlacht an der Calven um 1499, eine grausame Auseinandersetzung wdhrend
des Schwabenkriegs. Bei uns im Calva hingegen werden keine Schlachten geschlagen. Die Leute
treffen sich (fast immer) friedlich bei einem Glas Wein und einem gemeinsamen Essen.

Essen im CALVA. Unsere Kuche ist ehrlich und bodensténdig. Wir kennen die Produzenten unserer
Zutaten und Rohstoffe groBteils persdnlich. Unser Ziel ist es, nur frische Zutaten bester Qualitét
auszuwdhlen, zu einem angemessenen Preis. FUr alle, die das Essen lieben. So wie wir.,

Ihre Gastgeber Elisabeth, Norbert und das gesamte Team

Il nome Calva. Il Calva deve il suo nome allo stretto legame che ha con la storia romancia e la storia della Val
Venosta. “Calva”, romancio “Chalavaina” € la gola che separa la Val Monastero (Svizzera) dalla Val Venosta.
Con il termine “Bosco di Calva” si indica il territorio boschivo di Laudes. Molfo famosa € anche la Battaglia della
Calva del 1499; un conflitto molto cruento della guerra sveva.

Da noi, al Calva, ovviamente non si combatte nessuna battaglia. Le persone si riuniscono con animo pacifico
davanti ad un buon bicchiere di vino e per un pasto in compagnia.

Mangiare al Calva. La nostra cucina € onesta e giu per terrra. Conosciamo personalmente la maggior parte dei
produttori degliingredienti e delle materie prime che utilizziamo. Il nostro obiettivo & di acquistare prodotti freschi
di alta qualitd ad un buon prezzo. Lo facciamo per tutti coloro che, proprio come noi, amano il buon cibo.

Elisabeth, Norbert e tutto lo staff

WARME KUCHE
CUCINA APERTA
ore 12.00 -14.00 Uhr
ore 17.30 - 21.00 Uhr

PIZZA
ore 17.00 - 22.30 Uhr

Gedeck | Coperto — Inclusive

Find us on

N



APERITIFS

APERITIVI
Prosecco |la Tordera extra dry € 4,50.-
Franciacorta DOCG ‘61 Brut Berlucchi € 6,80.-
Glas “Lootscher”, biodynamischer WeiBwein Calvenschldssl |
Calice vino bianco biodinamico di Laudes 27| € 6,50.-
Veneziano (Prosecco, Aperol, Mineralwasser, Orange) € 5,90.-

Vinschger Hugo (Prosecco, Vinschger Marillensirup, Mineralwasser) |

Spritz all’albicocca Venostana € 5,90.-
Hugo (Prosecco, Holunder, Soda, Zitrone, Minze) € 5,90.-
Lillet Wildberry (Lilet blanc, Schweppes Wildberry, Waldfrichte) € 5,90.-
Campari Orange | Soda €5,50.-
Martini bianco € 4,00.-
Spitzengin (Miramonti Forest Gin)* 4cl €8,50.-

APERITIFS 0% ALKOHOL

APERITIVI SENZA ALCOL

Sparkling Rocco Sudtiroler Apfelaperitif | Aperitivo alle mele € 4,50.-

Heutonic Baladin | Tonica al fieno Baladin € 4,00.-
Crodino € 3,50.-
Gingerino € 3,50.-
Sanbitter € 3,50.-

*Boutiquehotel Miramonti wird von Elisabeths Bruder Klaus in Hafling gefUhrt | € I'hotel del fratello di
Elisabeth ad Avelengo



WOCHENEMPFEHLUNG

Consiglio settimanale

KUrbiscremesuppe mit Amaretto und gerdsteten Kurbiskernen

Crema di zucca e amaretto con semi di zucca € 8,00.-

Hausgemachte Gnocchi mit Laatscher Almkdse, Kurbisstreifen

und Sudtiroler Speck
Gnocchi faftiin casa con formaggio della malga di Laudes, zucca e

speck dell’ Alto Adige €16.00-
Tagliatelle mit Wildragout
Tagliatelle al ragu di cervo €15,50.-
SUBkartoffel mit fermentierter Creme fraiche, Nussbutterdressing
und Tapiokaperlen
Patata dolce con creme fraiche fermentata, dressing al burro nocciola e perle

. : € 17,00.-
di fapioka
Almkdaseknddel mit Krautsalat vom Laatscher Bauern
Canederli di formaggio della malga con insalata di crauti di Laudes €15,50.-
Gebratener Hirschrucken an Wacholdersauce mit Duchessekartoffeln
und Blaukraut
Lombata di cervo con salsa al ginepro, crocchette di patate e cappuccio rosso € 32.00.--

In Portwein geschmorte Rindswange mit Selleriepurree und

Brokkoli
Guancia di manzo brasata al vino porto con pure di sedano e broccoli € 29.00.-



VINSCHGER UND SUDTIROLER KUCHE

LA CUCINA DELLA VAL VENOSTA E DELL'ALTO ADIGE

Rinderkraftbrihe mit Speck- oder Leberknddel
Canederlo allo speck o al fegato in brodo

Nudelsuppe
Pastina in brodo

Sudtiroler Marendbrettl (gemischter Aufschnitt und Kése)

oder Sudtiroler Speckbrettl g.g.A.
Tagliere di speck dell’ Alto Adige IGP o affettato misto firolese

Saures Rindfleisch mit Zwiebelringen
Fette di manzo lesso all’aceto con cipolla

Saurer Kalbskopf mit Zwiebeln
Testina di vitello all’agro con anelli di cipolla

Knddeltris auf Rucola mit zerlassener Butter und Parmesan
(Rohnen-, Spinat- und Kaseknddel)

Tris di canederli su rucola con burro fuso e parmigiano

(canederli di barbabietola, spinaci e formaggio)

€8,00.-

€7,00.-

€15,50.-

€15,50.-

€15,50.-

€15,50.-



PASTA

Vorspeise Hauptspeise
Hirtfenmaccheroni

Maccheroni al pastore € 12,00.- € 14,00.-
Teufelsmaccheroni
Maccheroni alla diavola €12,00.- € 14,00.-

Spaghetti mit Meeresfrochten (pikant, mit Knoblauch)
Spaghetti allo scoglio (piccante, con aglio) € 18,50.- € 21,50.-

Spaghetti ,,indisch” mit Garnelen, Gemuse julienne und
Curry

Spaghetti all’ indiana con gamberoni, verdura alla julienne e curry €16,50.- €18,50.-

Spaghetti mit Tomatensauce oder Bolognese
Spaghetti al pomodoro o bolognese €10,00.- € 12,00.-



SALATE

INSALATE

Salate der Saison mit getoasteten Samen und

wahlweise mit BUffelmozzarella oder gebratenen Truthahnstreifen
Insalate di stagione con semi tostati e a scelta con bufala o fette di facchino grigliate € 15,50.-

Mozzarella caprese mit Tomaten und Basilikum
Mozzarella caprese €11,00.-

Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan
Insalata di rucola con scaglie di parmigiano €550.-

Gemischter Salat
Insalata mista €7,00.-



FLEISCHGERICHTE

PIATTI DI CARNE

Filet vom Rind (300 g) mit Pfeffersauce
Filetto di manzo (300 g) con salsa di pepe

Wiener Schnitzel vom KalbsrGcken mit hausgemachter

Preiselbeermarmelade
Bistecca milanese (filone di vitello) con marmellata di mirtilli rossi fatta in casa

Fitnessteller: Rindsschnitzel vom Grill mit saisonalen Salaten
Piatto fitness: bistecca di manzo aqi ferri con piatto d'insalata mista

Mixed Grill (Rind-, Schweine- und Truthahnfleisch, Wirstel, GemuUse)
Grigliata mista (carne di manzo, maiale e tacchino, wurstel, verdure)

Rindsentrecote (300 g) mit KrGuterbutter
Entrecbte di manzo alla griglia (300g) con burro alle erbe

BEILAGEN

CONTORNI

Pommes frites
Patate fritte

Kartoffelkroketten oder Kartoffelrdstinchen
Crocchette di patate o frittelle di patate

Rdstkartoffeln
Patate arrostite
Reis
Riso

Gemuse
Verdura

€31,00.-

€ 23,00.-

€22,50.-

€27,00.-

€ 28,00.-

€4,00.-

€4,00.-

€5,00.-

€4,00.-

€5,00.-



PIZLA

AB 17.00 UHR | DALLE ORE 17

Pizzateig mit biologischem Hanfsamenmehl von der Meraner MUhle
Pizza con farina biologica di semi di canapa del mulino Merano

Pizza mit Vollkornteig aus Vinschger Dinkel {‘u}

Pizza con farina integrale al farro Venostano

Glutenfreier Teig * | Impasto senza glutine *

Fresiio Siow l'ood

+€1,50.-

+€1,50.-

+€2,50.-

* Wir verwenden das glutenfreie Mehl “Mix B” von Dr. Schér. Die Pizza wird nicht in einem eigenen Ofen gebacken, sondern
im gemischt genutzen Holzofen. Wir achten auf eine korrekte Arbeitsweise im Umgang mit glutenfreien
Speisen, kdnnen jedoch Spuren von Gluten nicht zu 100 Prozent ausschlieBen, da es ungewollt zu Kreuzkontaminatfionen an der Pizzatheke

kommen kann.

Usiamo la base pizza di Dr. Schdr. La pizza non viene cofta in un forno separato, ma solo su una superficie separata.
Prestiamo attenzione a un modo corretto dilavorare con alimenti senza glutine, tuttavia, non possiamo escludere tracce di
glutine al 100 percento e quindi non ci assumiamo alcuna responsabilitd.

CALVAS SPECIALS

KUrbispizza (ohne Tomatensauce)
Mozzarella fior di latte, Kurbisscheiben,
Mascarpone, Bauchspeck Kurbiskerne

Genovese

Tomatensauce, BUffelmozzarella, Basilikumpesto,

getrocknete Tomaten

Vinschger Pizza

Dinkel-Vollkornteig, Tomatensauce, Mozzarella
fior di latte, Almkdse von der Laatscher Alm,
Schinken

Laatscher Almpizza
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, AlImkdse
von der Laatscher AIm, Bauchspeck

Rotund
Hanfteig, Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
Steinpilze, scharfe Salami

€13,00.-

€12,50.-

€13,00.-

€ 13,00.-

€13,50.-

Pizza alla zucca (bianca)
Mozzarella fior di latte, zucca, mascarpone
speck, semi di zucca

Genovese
Salsa pomodoro, mozzarella bufala,
pesto al basilico, pomodori secchi

Vinschger Pizza

Pasta integrale di farro, salsa di pomodoro,
mozzarella fior di latte, formaggio della malga,
prosciutto cotto

Pizza della malga di Laudes
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
formaggio della malga di Laudes, speck

Rotund
Pasta di canapa, pomodoro, mozzarella
fior di latte, porcini salame piccante

DIE KLASSISCHEN



LE CLASSICHE

Margherita
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
Oregano

Marinara
Tomatensauce, Knoblauchdl, Oregano

Capricciosa
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
Schinken, Champignons, Artischocken

Napoli
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
Sardellen

Romana
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
Sardellen, Kapern

Vier Jahreszeiten
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
Artischocken, Schinken, Champignons

Schinken
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
Schinken

Schinken-Pilze

Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
Schinken,

Champignons

Diavola

Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Oliven,

Peperoni, scharfe Salami

Salami
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
scharfe Salami

Sizilianerin
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
scharfe Salami, Sardellen, Oliven

Rohschinken
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
Rohschinken

€ 8,00.-

€7,00.-

€12,50.-

€9,50.-

€11,00.-

€12,50.-

€10,00.-

€11,00.-

€12,00.-

€10,50.-

€12,00.-

€11,50.-

Margherita
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
origano

Marinara
Salsa pomodoro, olio all’aglio, origano

Capricciosa
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
prosciutto, funghi, carciofi

Napoli
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
acciughe

Romana
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
acciughe, capperi

Quattro Stagioni
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
carciofi, prosciutto, funghi

Prosciutto
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
prosciutto

Prosciutto-Funghi
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
prosciutto, funghi

Diavola
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
olive, salame piccante, peperoni

Salame
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
salame piccante

Siciliana
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
salame piccante, acciughe, olive

Prosciutto crudo
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
prosciutto crudo

DIE DEFTIGEN

LE ABBONDANTI



Elsa

o Elsa
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, €13,90.- Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte
Schinken, Spargel, Champignons, Knoblauch, T P L ) . L
P prosciutto, asparagi, funghi, aglio, parmigiano
armesan
Gorgonzola Gorgonzola
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, €11,50.- Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
Gorgonzola, Schinken gorgonzola, prosciutto
Bduerin Contadina
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, €11,00.- Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
scharfe Salami, Zwiebel salame piccante, cipolla
Bauer Contadino
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, €11,00.- Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte, speck,
Bauchspeck, Zwiebel cipolla
Hauspizza Pizza della casa
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,

X . . €13,90.- L . ) . ;
Artischocken, Peperoni, Champignons, carciofi, peperoni, funghi, prosciutto, olive,
Hausschinken, Oliven, scharfe Salami salame piccante
Terza Terza
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, frische €12,50.- Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte, funghi
Champignons, scharfe Salami, frischer Basilikum freschi, salame piccante, basilico fresco
Pfadfinder Boyscout
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Spinat, €13,90.- Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte, spinaci,
Pfifferlinge, Bauchspeck, Parmesan finferli, speck, parmigiano
Hawaii Hawaii
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, €11,50.- Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
Schinken, Ananas, Curry prosciutto, ananas, curry
Arunda . Arunda
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, . .

: o €13,90.- Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte, speck,
Bauchspeck, scharfe Salami, Pfefferoni, Oliven, . A .

. salame piccante, pfefferoni, olive, cipolla
Iwiebel
Frohling . . Primavera
Tomatensauce, Mozzarella fior di lafte, Brie, Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte, brie
frische Tomatenscheiben, Parmesan, Rucola, €13,90.- P ' ’ '

scharfe Salami

Feinschmecker
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,

pomodoro fresco a fette, parmigiano, rucola,
salame piccante

Feinschmecker

€ 13,90.- Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,

frische Tomatenscheiben, Thunfisch, Zwiebel, pomodoro fresco a fette, fonno, mais, cipolla

Mais



Wilderer

Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
Schinken, Pfifferlinge, scharfe Salami,
Gorgonzola, Zwiebel, Knoblauch

Stelvio
Tomaten, BUffelmozzarella, Datteltomaten,
Sudtiroler Speck, frischer Basilikum

Val MUstair

Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
scharfe Salami, Spargel, Spinaf,
Gorgonzola, Parmesan

€13,90.-

€13,50.-

€13,90.-

Wilderer

Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
prosciutto, finferli, salame piccante,
gorgonzola, cipolla, aglio

Stelvio
pomodoro, mozzarella di bufala, datterini,
speck dell’Alto Adige, basilico fresco

Val MUstair

Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
salame piccante, asparagi, spinaci,
gorgonzola, parmigiano

DIE VEGETARISCHEN

LE VEGETARIANE

Gemuse

Tomatensauce, Mozzarella fior di lafte,
gegrillte Zucchini und Peperoni, Spinat,
frische Champignons, Parmesan

Bufala
Tomatensauce, Buffelmozzarella,
Datteltomaten, frischer Basilikum

Vier Kdse

Tomatensauce, Mozzarella, fior di latte, Brie,

Gorgonzola, Parmesan

Calva

Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
Spinat, frische Tomatenscheiben, Ei,
Parmesan

Kochanegg
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
frische Champignons, Zucchini, Knoblauch

Wellness

Tomatensauce, Mozzarella fior di latte,
frische Champignons, Mascarpone,
Knoblauch, Radicchio, Parmesan

€13,00.-

€11,50.-

€12,50.-

€12,00.-

€11,50.-

€13,50.-

MIT FISCH

CON PESCE

Verdura

Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
zucchini e peperoni grigliati, spinaci,
funghi freschi, parmigiano

Bufala
Salsa pomodoro, mozzarella bufala,
datterini, basilico

Quattro Formaggi
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
brie, gorgonzola, parmigiano

Calva
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte, spinaci,
pomodoro fresco a fette, uova, parmigiano

Kochanegg
Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
funghi freschi, zucchini, aglio

Wellness

Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
funghi freschi, mascarpone, aglio, radicchio,
parmigiano



Frutti di mare

Meeresfrichte s €13.50- sqisa pomodoro, mozzarella fior di latte,
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, frutti di mare. aqlio
Meeresfrichte, Knoblauch - a9
Thunfisch Tonno
Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Thunfisch, € 11,50.- Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
Iwiebel tfonno, cipolla
Bacchus Bacchus
Tomatensauce, Mozzarella, fior di latte, €1500.- Salsapomodoro, mozzarella fior di latte,
frische Tomatenscheiben, Garnelenschwdanze, 7" pomodoro fresco a fette, gamberi freschi,
Knoblauch aglio
Lachs Salmone
Tomatensauce, Mozzarella, fior di latte, €14,50.- Salsa pomodoro, mozzarella fior di latte,
marinierter, hausgerducherter Lachs, Rucola salmone affumicato in casa, rucola
Kleine Pizzas kosten €0,50.- weniger.
Per pizze piccole si paga €0,50.- di meno.
Extras kosten €0,50.- - €4,00.- Aufschlag.
Per tutti gli extra si paga €0,50.--€4,00.- di supplemento.

Sollten gewisse Stoffe oder Erzeugnisse beilhnen Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen, teilen Sie dies bitte bei der Bestellung
unseren Mitarbeiterinnen mit. Sie erteilen Innen gerne genauere Informationen. Unsere Speisen und Getranke kdnnen folgende

Stoffe enthalten:

Qualora certe sostanze Le dovessero provocare allergie o intolleranze, si prega di comunicarlo al momento dell’ordine.

| nostri collaboratori saranno lieti di fornire ulteriori informazioni.l nostri cibi e le nostre bevande possono contenere le seguenti sostanze:

Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer,
Dinkel, Kamut oder Hybridstdmme davon sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse

Cereali contenenti glutine, cioe: grano, segale,
orzo, avena, farro, kamut oi loro ceppiibridati e
prodotti derivati

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Uova e prodotti a base di uova

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Pesce e prodotti a base di pesce

ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Soia e prodotti a base disoia

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)

Latte e prodotti a base dilatte (incluso
lattosio)

Schalenfrichte, wie Mandeln, HaselnUsse, WalnUsse, Pistazien oder
MacadamianUsse, sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

Frutta a guscio, come mandorle, nocciole, noci,
noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia e iloro
Prodotti

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sedano e prodoftti a base di sedano

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senape e prodotti a base di senape

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Semi di sesamo e prodotti a base di semidi sesamo

Schwefeldioxid und Sulphite

Anidride solforosa e solfiti

DESSERTS
DOLCI

Hausgemachte Apfelknédel mit
VanillesoBe (bis 21:00 Uhr)

Hausgemachter Apfelstrudel

€7,50.- Canederli di mele con salsa alla vaniglia

€4,50.- Strudel di mele fatto in casa



(mit Vanillesauce/Vanilleeis) €6,40.-

Tiramisu aus eigener Herstellung € 6,50.-
Frischer Fruchtsalat € 5,50.-
Profiteroles € 6,30.-

(con panna/gelato o salsa alla vaniglia)
Tiramisu di produzione propria
Macedonia fresca

Profiterolo

EIS AUS EIGENER HERSTELLUNG
GELATO DI PRODUZIONE PROPRIA

Affogato (Espresso mit Vanilleeis) € 4,30.-

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und

Schlagsahne €7.90-
Cup D&nemark €7,00.-
Zitronensorbet (mit Alkohol) €7,00.-
Birne Helene €7,90.-
Yoghurtbecher €7.,90.-
Bananensplit €7,90.-
Frichtebecher €7,90.-
Eierlikbrbecher €7,90.-
Kinderbecher €5,00.-
Eiskaffee | Eisschokolade €7,50.-
Gemischtes Eis €5,70.-
Frappé (Schoko/Vanille/Erdbeer) €7,00.-

KAFFEE

CAFFE
Espresso €1,80.-
Macchiato €1,80.-
Cappuccino €3,20.-
Kaffee Creme €3,20.-

Affogato

Gelato alla vaniglia con lamponi caldi e
panna montata

Coppa Danimarca
Sorbetto al limone (con alcol)
Coppa pera alla “Bella Elena”

Coppa Yogurt

Banana Split (con liquore al cioccolato)
Coppa alla frutta

Coppa liquore zabaglione all’'uovo
Coppa bimbi

Affogato al caffe | al cioccolato
Gelato misto

Frappé (cioccolato/vaniglia/fragola)

Espresso
Macchiato
Cappuccino
Caffée crema



Kaffee Corretto
Latte Macchiato

€ 3.,80.-
€3,70.-

Corretto
Latte Macchiato

HEISSE GETRANKE

BIBITE CALDE
HeiBe Schokolade €3,20.-
Tee nach Wahl (krauterrebelien Mals) € 2,50.-
BIERE
BIRRE
Helles vom Fass FORST 0,2 €2,70.-
Helles vom Fass FORST 0,4 € 5,40.-
Naturtribes vom Fass FORST FELSENKELLER 0,33 € 4,00.-
Alkoholfreies helles Bier FORST 0,33 € 4,00.-
Dunkles Bier FORST 0,33 € 4,00.-
Hefeweizen vom Fass WEIHENSTEPHAN 0,3 € 4,00.-
Hefeweizen vom Fass WEIHENSTEPHAN 0,5 €6,70.-
Alkoholfreies Hefeweizen WEIHENSTEPHAN 0,33 € 4,00.-
Alkoholfreies Hefelimo PAULANER 0,33 € 4,00.-
Radler 0,2 €2,70.-
Radler 0,4 € 5,40.-
Nora Craft beer, BALADIN 0,33 € 4,80.-
Wayan Craft beer, BALADIN 0,33 € 4,80.-
Batzen Bier Vienna 0,33 € 4,80.-

Cioccolata calda
Té a scelta (“krauterrebellen” Malles)

Chiara alla spina FORST 0,2

Chiara alla spina FORST 0,4

Torpida alla spina FORST FELSENKELLER
Birra chiara analcolica FORST 0,33
Birra scura FORST 0,33

Birra al lievito WEIHENSTEPHAN 0,3
Birra al lievito WEIHENSTEPHAN 0,5
Alkoholfreies Hefelimo PAULANER 0,33
Birra al lievito analcolica 0,33
Radler 0,2

Radler 0,4

Nora Craft beer, BALADIN 0,33
Wayan Craft beer, BALADIN 0,33
Batzen Bier Vienna 0,33

KALTE GETRANKE

Fruchts&fte 0,2 (Apfel, Orange, Traube, Jambo)
Fruchtsafte 0,4

Coca Cola | Oransoda | Limo | Spuma 0,2
Coca Cola | Oransoda | Limo | Spuma 0,4
Coca Cola Zero 0,33
Cola BALADIN 0,33
Heutonic BALADIN 0,2
Traubensaft | Johannisbeersaft 0,2
Himbeersaft | Holundersaft | Eistee 0,2
Himbeersaft | Holundersaft | Eistee 0.4
Mineralwasser 1 It

Mineralwasser 0,5

Krug Laatscher Quellwasser

k. 4

BIBITE
€2,60.-

€5,20.-
€ 2,60.-
€5,20.-
€3.,80.-
€ 4,00.-
€ 4,00.-
€2,60.-
€ 2,50.-
€5,00.-
€5,20.-
€2,80.-
€2,50.-

Succi di frutta 0,2 (mela, arancio, uva, Jambo)
Succi di frutta 0,4

Coca Cola | Oransoda | Limo | Spuma 0,2
Coca Cola | Oransoda | Limo | Spuma 0,4
Coca Cola Zero 0,33

Cola BALADIN 0,33

Tonica al fieno BALADIN 0,2
Succo d’'uva, ribes nero 0,2
Succo di sambuco, lamponi, te freddo 0.2
Succo di sambuco, lamponi, te freddo 0,4
Acqua minerale 1 It

Acqua minerale 0,5

Brocca di acqua della fonte di Laudes

&

OFFENE WEINE
VINI A BICCHIERE

WEISSWEINE | VINI BIANCHI

1/8 1t. 1/41t. 1/21t.



Pinot Bianco Serena Tafelwein €2.60.-- €5,20.- €10,40.-

WeiBburgunder Terlaner Kellerei €4,30.- €8,60.- €17.20.-
Sauvignon Winkl Terlaner Kellerei €5,50.- £€11,00.- €22,00.-
Chardonnay Terlaner Kellerei €430.- €8,60.- €17,20.-
Lugana Ca dei Frati €4,50.- €9,00.- €18,00.-
Pfefferer Goldmuskateller Kellerei Schreckbichl € 4,30.- €8,60.- €17,20.-
ROSEWEIN | VINO ROSATO 1/8 1. 1741t 1/21.

Lugana Ca dei Frati €4,50.- €9,00.- €18,00.-
ROTWEINE | VINI ROSS| 1/8 It. 1/4 1t 1/2 1.

Cabernet Serena Tafelwein €2,60.- €5,20.- €10,40.-
SilberstUckl Tafelwein €2,60.- €5,20.- €10,40.-
Lagrein Dunkel Kellerei Muri Gries € 4.80.- €9,60.- €19,20.-
Blauburgunder Terlaner Kellerei € 4,90- €9,80.- €19,60.-
Chianti Uggiano € 4,50.- €9,00.- €18,00.-
St. Magdalener Hauslerhof Terlaner Kellerei €450 €9,00.- €18,00.-
Cabernet Kellerei St. Pauls €4,50.- €9,00.- €18,00.-

BIODYNAMISCHE WEINE AUS LAATSCH o751,
VINI DI LAUDES DA AGRICOLTURA BIODINAMICA

WEISS | BIANCO 1/81t. 1/41t. 1/21t. 0,751,
Lootscher — solaris- und Muscaristraube € 6,50.- 13,00.- 26,00.- €39,00.-
Sari — solaristraube € 39,00.-
ROT| ROSSO 1/8 1. 1/41t. 1/211. 0.751t.
SchiaBstond - zweigelt- und Cabermnet Cortis T. €650 13,00. 26,00.- €39,00.-
Falzeron - Cabernet Cortis Traube €39,00.-

ROTWEINE AUS SUDTIROL o5

VINI ROSSI DELL'ALTO ADIGE

Cabernet Kellerei St. Pauls € 27,00.-
Grauvernatsch Kellerei Muri Gries € 25,20.-
St. Magdalener Hauslerhof Terlaner Kellerei €27,00.-

Lagrein Dunkel Kellerei Muri Gries €29,00.-



Sudtiroler Blauburgunder Terlaner Kellerei €29,50.-
Campaner Cabernet Sauvignon rRiserva  Kellerei Kaltern €32,00.-
Sandbichl Kellerei Lun € 35,00.-

WEISSWEINE AUS SUDTIROL o511

VINI BIANCHI DELL'ALTO ADIGE

WeiBburgunder Terlaner Kellerei €26,00.-
Sauvignon Winkl Terlaner Kellerei €33,00.-
GewduUrztraminer Terlaner Kellerei €26,00.-
Sauvignon Quarz Terlaner Kellerei € 60,00.-
Chardonnay Terlaner Kellerei €26,00.-
Pfefferer Goldmuskateller Kellerei Schreckbichl €26,00.-
Sauvignon Prackfolhof € 39,00.-
Cuveé Gloria Dei Eichenstein € 33,00.-

ITALIENISCHE WEISS-, ROSE- UND ROTWEINE o751,

VINI BIANCHI, ROSE E ROSSI D'ITALIA

Lugana Ca dei Frafi €27,00.-
Rosa dei Fratfi Ca dei Fratfi €27,00.-
Amarone della Valpolicella Pietro dal Cero Ca dei frafi €80,00.-
Chianfi Uggiano €27,00.-
Lambrusco (0,75, 0,5; 0,25 11.) Medici €24,00.-

BOLLICINE o751,

Franciacorta DOCG 61 Berlucchi € 41,00.-
Prosecco Alné DOC Treviso La Tordera € 27,00.-

Eine Bitte! Etwas ist nicht in Inrem Sinn: auf Inrem Teller, in lhrem Zimmer, bei unseren Serviceleistungen. Bitte reden Sie mit uns,
wenn Sie etwas stoit - so wie fruher, als es noch kein Internet gab. Am liebsten bringen wir es sofort in Ordnung.

Per cortesial Se qualcosa non & di vostro gradimento al ristorante, in camera o con i servizi che offriamo, vi chiediamo
gentimente di farcelo presente parlando con noi; proprio come anni fa quando non esisteva ancora internet.

Saremmo ben lieti dirisolvere il problema.

Please! If there's something wrong at the restaurant, in your room or with some service that we provided you,

please speak with us exactly how you would have done years ago when there was no internet. We will be very glad

to solve your problem.
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